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Browin Clarowin 10g - pro vyjasnéni rizovych a bilych vin

Cena: 28 K¢

&

Domaci vino miize byt kalné, takze mlze byt zapotrebi vyjasnéni. Bohuzel si nikdy nemtZeme byt zcela jisti, zda se
zabyvame zakalem zplsobenym pozitivné nabitymi molekulami (napf. Proteiny) nebo negativné nabitymi (napft. Polyfenoly)
nebo jinymi slou¢eninami organického plvodu. Pred nanesenim specifického ciridla je vhodné vyzkouset varianty na malém
vzorku vina (pfiblizné 1 1). Abychom mohli vybrat to spravné ¢inidlo. Proces vyjasnéni obvykle trva asi tyden. MnoZstvi
¢inidla ve viné nesmi byt pfehnané. Pri pfilis vysoké davce se mlze objevit sekundarni zakal nebo zménime barvu naseho
vina.

Klarowin je Gcinny Cefici prostiedek pro vina a dzusy. Skldda se z bentonitu (zdporné nabitého), ktery po nabobtnani ve vodé
vykazuje silné adsorp¢ni vlastnosti. Svou strukturou vaze rdizné typy nabitych latek, zejména bilkoviny, kovové ionty, coz
zplsobuje jejich depozici na dné nadoby. Jemné zvysuje alkalitu vina. Srazenina, ktera se tvofi neni pfilis kompaktni a jemna,
proto je snadno filtrovatelna. Pouziva se hlavné pro bild a rdiZzova vina.

Hlavni rysy:

* Hmotnost 10 g

* Pfi nastaveni 10 | vina

* Pro vycereni bilych a rlizovych vin

Pouzivanf:

Nalijte prislusnou porci Klarovinu do 100 ml vody a dobre promichejte. Takto pfipravenou smés nechte den odstat, za
ob&asného michani. Po uplynuti této doby se roztok nalije do vy¢isténé kapaliny. U¢inek by mél byt viditelny asi po tydnu ve
formé sedimentu, ktery klesa na dno.

Slozeni: bentonit draselny sodny

Cistd hmotnost: 10 g

Parametry

Hmotnost 10.00 g;kg
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